
DINNER COURSE
8,500

1st COLD APPETIZER

2nd COLD APPETIZER

PASTA 

MAIN

DESSERT

BREAD

COFFEE or TEA

本日鮮魚のカルパッチョ

アボカドとブロッコリーのバジルマリネ

クラシックボロネーゼ  パッパルデッレ

赤城和牛 サーロインのグリル

白桃のコンポート　ブラン・マンジェ

パン

コーヒー / 紅茶

※お料理内容は食材の仕入れ具合により変更になる可能性がございます。
※上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴します。

Today’s Carpaccio

Avocado and Broccoli Marinated in Basil

Classic Bolognese Pappardelle

Grilled “Akagi Wagyu” Sirloin Steak

White Peach Compote with Blancmange

Bread

Coffee / Tea


