
DINNER MENU

main dishes

 *食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。 　
*食材に関する生産情報はお気軽にお尋ねください。*上記の税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。

* If you have any form of food allergy, please notify our staff.　 
*Also, please feel free to inquire about detailed product information.

*All prices include tax and are subject to a 10% service charge.   

3,200

Gluten free / グルテンフリーVegan / ビーガン Gluten free / グルテンフリー スパイシーSpicy / オススメRecommend /

Assorted Grilled Seasonal Vegetables
GOCHISOU-TABI 野菜のグリルミスト 

desserts

Miyazaki Mango Parfait 2,900
宮崎マンゴーのパフェ

Basque Style Cheese Cake 1,300
バスク風チーズケーキ

THE BELCOMO Crispy Apple Pie  1,400
べルコモ クリスピーアップルパイ

Sake Lees and Amazon Cacao Vegan Gelato 1,000
酒粕とアマゾンカカオのヴィーガンジェラート

Golden Pineapple Vacherin Glacé  1,200
ゴールデンパインのバシュラングラッセ

Jerk Chicken with Chimichurri Cream Sauce
ジャークチキン　チミチュリクリームソース

Grilled Iberico Pork Shoulder Loin

Grilled Australian Lamb, Moroccan Style
オーストラリア産仔羊のグリル　モロッコ風      

イベリコ豚 肩ロースのグリル ロメスコソース

PASTA & NOODLE

Bimei Pork Ragout with Rigatoni                             2,600
美明豚のラグー リガトーニ

Classic Bolognese Pappardelle　　　　　　　　　  2,400
クラシックボロネーゼ  パッパルデッレ

Vegan Trapani-style Pesto with Brown Rice Fettuccine 2,300
ヴィーガントラパネーゼ　玄米フィットチーネ

Sea Urchin Cream Sauce Spaghettini            　        2,800
雲丹のクリームソース　スパゲッティーニ

Vongle Rosso Spaghettini with Clams　　　　　     2,600
蛤のボンゴレロッソ　スパゲッティーニ

Green Curry Sauce with Tagliatelle　　　　　　　   2,300
海老のグリーンカレーソース　タリアテッレ

Beef Pho　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　2,100
牛骨フォー

Appetizers

Grilled Romaine Lettuce with Vegan Caesar Dressing 2,100
ロメインレタスのグリル　ヴィーガンシーザードレッシング

Shimanto Beer Beef Carpaccio with Gremolata 2,400
四万十麦酒牛のカルパッチョ グレモラータ

Tender Chicken with Spicy Szechuan Sauce 1,900
よだれ鶏　四川風ピリ辛ダレ

Sudo Farm Burrata Cheese Caprese with Fruit Tomato  2,700
須藤牧場ブラータチーズとフルーツトマトのカプレーゼ

TACOS-Bimei Pork Confit with Chipotle Salsa 1pc / 1,200
TACOS 美明豚のコンフィとチポトレサルサ

Thinly Sliced Mushroom Salad 1,800
シャンピニオンサラダ

Amberjack Carpaccio with Soy Ginger Vinaigrette                2,400
カンパチのカルパッチョ　ソイジンジャービネグレット

Hokkaido Octopus with Broccori Ajillo  2,300
北海道産真蛸とブロッコリーのアヒージョ

Asian Fried Chicken with Dabu-dabu Chili Sauce 1,800
アジアンチキンフリット　ダブダブチリソース        

Asparagus Millanese 2,400
アスパラガスのミラネーゼ

 3,900

4,200

4,700

Bavette Steak with Chimichurri Sauce

Grilled Akagi Wagyu Sirloin Steak
                                                

バベットステーキ チミチュリーソース

赤城和牛 サーロインのグリル

*400g

4,500

7,600
10,800
14,000

*200g

*200g

*300g

*400g
5,700
6,800

*300g

御馳走旅 GOCHISOU-TABI

私たちのシェフが全国の素晴らしい生産者様を巡り
そこで出会った食材を使用したメニュー開発を行っているプロジェクトが「御馳走旅」です。
こだわりの詰まったお料理をぜひお楽しみください。

Our Plan•Do•See chefs visit wonderful producers across the country.
“Gochisou-tabi” is a project that develops menus 
using ingredients found there.
Please enjoy our special dishes with the finest ingredients. 

pds_cuisine

with Romesco Sauce

4,900Ehime Seabream Acqua Pazza
愛媛県産 真鯛のアクアパッツァ 

Avocado and Broccoli Marinated in Basil 1,800
アボカドとブロッコリーのバジルマリネ



DRINK MENU

Non - Alcohol 

Etranger 1,600
【 chardonnay grape / truffle / elderflower tonic 】 

Kombucha Organic Sparkling Tea 1,000

Lemongrass Lemonade 1,000

Yuzu Citrus Squash 1,000

Coco Farm Grape Vineger Squash 1,000

Cold Pressed Orange Juice 1,000

Ginger Ale ( Sweet / Dry )  900

Coke / Coke Zero 900

Blood Orange Juice 900

Cranberry Juice 900

Mango Juice 900

見知らぬ葡萄

コンブチャ スパークリングティー

レモングラスレモネード

柚子スカッシュ

ココファームのぶどう酢スカッシュ

コールドプレス オレンジジュース

ジンジャーエール甘口 / 辛口

コーラ / コーラ・ゼロ

ブラッドオレンジジュース

クランベリージュース

マンゴージュース

COFFEE & TEA

GLASS WINEs

Perrier Jouet Grand Brut
【 France / Chardonnay, Pinot Noir, Meunier 】

Casa Vittorino Spumante Brut 【 Italy / Glera 】 

ペリエ ジュエ グラン ブリュット
［ フランス / シャルドネ, ピノ・ノワール, ピノ・ムニエ ］

カーサ ヴィットリーノ スプマンテ ブリュット
［ イタリア / グレーラ ］

BUBBLE
2,400

  Bottle   20,000

1,300
 Bottle     7,000

NATUral

ナッククール ヴィーノ ブランコ
［ ウルグアイ / ミュスカ・オットネル ］

レ・ヴィニュロン・デステザルグ カランブイユ
［ フランス / グルナッシュ ］ 

Nakcool Vino Blanco 
【 Uruguay / Muskat Ottonel 】

Les Vignerons d'Estezargues Carambouille
【 France / Grenache 】

1,500
1/2ℓ　5,800
Bottle    8,800

1,600
1/2ℓ　6,000

  Bottle    9,500

WHITE
Montgras De•Vine Reserva  
【 Chile / Sauvignon Blanc 】

Domaine de Gourgazaud Chardonnay
【 France / Chardonnay 】
 

モントグラス クラシック デ ヴァイン レゼルヴァ
［ チリ / ソーヴィニヨンブラン ］

ドメーヌ・ド・グールガゾー シャルドネ フュット
［ フランス / シャルドネ ］

1,300
1/2ℓ　5,000
Bottle    7,000

1,500
1/2ℓ　5,800
Bottle    9,000

Red
Gnarly Head Pinot Noir
【 California / Pinot Noir 】

Terre e Borghi Barbera d’Asti
【 Italy / Barbera 】

1,400
1/2ℓ　5,500
Bottle    7,500

1,500
1/2ℓ　5,800
Bottle    9,000

ナーリー・ヘッド・ピノ・ノワール
［ カリフォルニア / ピノ・ノワール  ］

テッレ・エ・ボルギ バルベーラ・ダスティ
［ イタリア / バルベーラ ］

ROSE
Le Rose par Paul Mas
【 France / Grenache Gris 】
ドメーヌ ポール マス
［ フランス / グルナッシュグリ ］

1,500
1/2ℓ　5,800
Bottle    9,000

RECOMMENDED Cocktails

Boogie Woogie Thailand 1,700
【 lemongrass / galangal / coconut / lime / soda 】 

Mango x Passion Fruit Mimosa 1,400

KI NO BI Gin & Tonic 1,500

Setouchi Lemon Sour 1,100

Sangria 1,100

Tokyo Martini  1,500

瀬戸内レモンサワー

サングリア

トーキョーマティーニ

BEER

TOKYO Craft / Pale Ale *Draft 1,300

Suntory  Premium Malts *Draft 1,300

Brew Dog Punk IPA 1,300

Corona Extra 1,200

Non-Alcohol Beer 1,000

TOKYO クラフト / ペールエール *ドラフト

サントリー ザ・プレミアム・モルツ *ドラフト

ブリュードッグ パンクIPA

コロナ・エキストラ

ノンアルコール ビール Drip Coffee ( Free Refill *Hot Only ) 900

Café au Lait

Cafe Latte 1,000

Earl Gray 900

Chamomile ( *Hot Only ) 1,000

BELCOMO Original Herb Blend ( *Hot Only ) 1,000

ドリップコーヒー ( リフィルフリー *ホットのみ )

カフェ・オ・レ

カフェラテ

アールグレイ

カモミール

ベルコモオリジナルブレンド 

マンゴー × パッションフルーツ ミモザ

ブギウギタイランド

季の美 ジントニック

AOYAMA Highball 1,300

YAMAZAKI Highball 1,800

Buffalo Trace Highball 1,500

Glenmorangie Highball 1,400

 

AOYAMAハイボール

山崎ハイボール   

バッファロートレースハイボール   

グレンモーレンジハイボール   

   

WORLD HIGHBALL 1,000


