
※
お
料
理
内
容
は
食
材
の
仕
入
れ
具
合
に
よ
り

変
更
に
な
る
可
能
性
が
ご
ざ
い
ま
す
。

大
将
お
ま
か
せ
季
節
の
フ
ル
コ
ー
ス

夜
の
コ
ー
ス

前
菜

刺
身

蒸
物

揚
物

焼
物

ご
飯

甘
味

前
菜

刺
身

蒸
物

揚
物

焼
物

ご
飯

甘
味

季
節
の
前
菜
三
種
盛
り
合
わ
せ

刺
身
盛
り
合
わ
せ

ト
リ
ュ
フ
と
海
老
の
焼
売

伝
助
穴
子
カ
ツ

和
牛
炭
火
焼

鰻
蒲
焼
と
焼
き
と
う
も
ろ
こ
し
の
土
鍋
ご
飯

鉄
板
ど
ら
焼
き

季
節
の
前
菜
二
種
盛
り
合
わ
せ

炙
り
生
タ
コ
と
海
ぶ
ど
う
の
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ

焼
と
う
も
ろ
こ
し
の
茶
碗
蒸
し
　

阪
東
も
ち
豚
メ
ン
チ
カ
ツ

銀
鱈
の
西
京
焼
き

鯛
と
三
つ
葉
の
土
鍋
ご
飯

鉄
板
ど
ら
焼
き

定
番
コ
ー
ス

一
◯
、◯
◯
◯

八
、◯
◯
◯


