
CREPE WITH PUMPKIN ANGLAISE SAUCE
クレープ　カボチャのアングレーズソース

speciality

savory

dessert

PUMPKIN POTAGE
カボチャのヴルーテ

MUSHROOM QUICHE
キノコのキッシュ

GRAPE VERRINE
長野パープルのヴェリーヌ

CHESTNUT NOISETTE BONBON CHOCOLAT
マロンノワゼットのボンボンショコラ

CARAMEL PASSION CREAM PUFF
キャラメルパッションのシュークリーム

BLACK CURRANT AND EARL GREY FINANCIER
カシスとアールグレイのフィナンシェ

CALF TERRINE AND OLIVE
仔牛のテリーヌとオリーブ

PUMPKIN AND MILK CHOCOLATE TART
カボチャとミルクチョコレートのタルト

HALLOWEEN
AFTERNOON TEA   

CONTENTS

6000 

SEASONAL FRUITS SPARKLING
季節のフルーツスパークリング

FIORE TEA SODA
フィオーレティーソーダ

AMANDE VANILLE (HOT ONLY)
アマンドバニーユ

VERDE (ICED / HOT)
ヴェルデ

TEA LATTE (ICED / HOT) 
ティーラテ

COFFEE (ICED / HOT) 
コーヒー

FREE FLOW DRINK

食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。　
食材に関する生産情報はお気軽にお尋ねください。

 If you have any form of food allergy, please notify our sta�.   
Also, please feel free to inquire about detailed product information.

 All prices include tax and are subject to a 10% service charge.
上記税込み価格に10%のサービス料を頂戴いたします。

＋ FOOD

SPARKLING WINE
スパークリングワイン

WHITE WINE
白ワイン

RED WINE
赤ワイン

+ 2 0 0 0

SEASONAL SANGRIA 
季節のサングリア

＋ LUXURY SET

TRUFFLE AND CHEESE FRIES
フレンチフライ トリュフ＆チーズ

PROSCIUTTO　                                                      Half 　800 
プロシュート
 
 
      

1000

1600

 
      

 Regular

SANGRIA 
サングリア

*ORIGINAL AOYAMA HERB BLEND (ICED / HOT)
青山オリジナルハーブブレンド

GIN TONIC
ジントニック

こちらのセットには以下のアルコールドリンクとご一緒に当店人気の
フレンチフライ トリュフ＆チーズを人数分ご用意させていただきます。

*GINGER LEMONGRASS (HOT ONLY)
ジンジャーレモングラス


