
ディナーパーティープラン

THE  AOYAMA  G R AND  H O T E L

ベルケル擦りたて生ハム 
 全国こだわり農園のお野菜
本日の鮮魚のカルパッチョ
チーズの盛り合わせ
パテドカンパーニュ

メカジキのアーリオオーリオ フジッリ
ボロネーゼ ペンネ
バベットステーキ 
大山鶏のロースト

季節のフルーツスパークリングジュレ
アールグレイのフィナンシェ

カヌレ 
ティラミス

夜景を望むダイニングとルーフトップバーでお過ごしいただくベーシックプランです。
レセプションパーティーやアワードディナー、大切なお客様との会食利用など、様々な用途におすすめです。

 コース料理 (SAMPLE MENU)

イベリコ生ハム ゼッポリーニ

THE AOYAMA GRAND HOTEL

T EL    ： 03-6271-5429 ( 受付時間 10:00 － 18:00)
MA I L：par t y@aoyamagrand.com

RESERVATION
ご予約 / お問合せ

ビュッフェ料理 (SAMPLE MENU)

フリードリンク
 ( 下記よりアルコール 5 種 , ノンアルコール 4 種をお選びください )

ワイン ( 赤 / 白 )・ボトルビール・ハイボール
ジントニック・カシスオレンジ・モスコミュール・スクリュードライバー

※ プランに含まれるもの

オレンジ・りんご・コーラ・ジンジャーエール・烏龍茶

東京ブッラータ 季節のフルーツ

季節野菜のミラネーゼ

甘鯛の鱗あげ リゾット

特選和牛と季節野菜のロースト 

ジャンドゥーヤ セミフレッド

※ オプション

おひとりさま 27, 5 0 0 円 ／40 名様以上

フィンガーフード / ピンチョス　1 種類 600 円～

料理・乾杯酒・フリードリンク・会場費 (16:00-22:00)・有線マイク・簡易スピーカー・BGM・消費税・サービス料 10%

その他ご要望等ございましたら、お気軽にご相談ください。

音響オペレーター　44,000 円～


