
※食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申しつけください。また、食材に関する生産情報はお気軽にお尋ねください。　
　 If you have any form of food allergy, please notify our staff. Also, please feel free to inquire about detailed product information.　

※上記価格+サービス料 10%をいただきます。 The above price + 10% service charge will be charged.

夜
の
お
品
書

dinner m
enu

刺
身

Sashiim
i

天
然
真
鯛

1
6
0
0

Fresh Snapper
鮪

2
2
0
0

Tuna小
肌

1
0
0
0

Gizzard Shad

マ
ナ
ガ
ツ
オ

1
6
0
0

Butterfish

墨
烏
賊

1
0
0
0

Squid

〜

刺
身　
３
点
盛　

2
5
0
0

3 Kinds of Assorted Sashim
i 

季
節
の
豆
皿
３
点　
わ
っ
ぱ
盛
り

1
6
0
0

一
人
前

3 Kinds of Assorted Seasonal Beans Platter

揚
げ
銀
杏

8
0
0

Deep Fried Gingko Nuts

丹
波
し
め
じ
と
子
持
ち
昆
布
と
京
春
菊
の
お
し
た
し

1
0
0
0

"Shim
eji" M

ushroom
s w
ith Herring Roe on Kelp

あ
ん
肝
の
山
椒
煮

1
2
0
0

M
onkfish Liver Boiled in Japanese ”Sansho" Pepper

新
里
芋
の
唐
揚
げ　
ず
わ
い
蟹
あ
ん
か
け

1
4
0
0

Deep Fried Taro w
ith Snow

 Crab Sw
eet Sauce

い
く
ら
の
醤
油
漬
け

1
2
0
0

Salm
on Roe Pickle in Soy Sauce

柿
と
生
ハ
ム
と
さ
つ
ま
い
も
の
白
和
え

1
0
0
0

Cream
y Tofu w

ith Persim
m
on and Prosciutto

炙
り
生
タ
コ
と
海
ぶ
ど
う
の
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ

1
4
0
0

Green Caviar and Torched Octopus Carpaccio 

本
日
の

一
品
料
理

À La Carte

ず
わ
い
蟹
と
い
く
ら
の
土
鍋
ご
飯

(

お
新
香
付)

4
2
0
0

4
5
0
0

Clay Pot Rice Snow
 Crab and Salm

on Roe
(Pickeled Vegetables)

能
登
産
も
ず
く
酢

8
0
0

Vinegared M
ozuku Seaw

eed

松
茸
の
茶
碗
蒸
し

1
2
0
0

Steam
ed Egg Custard w

ith M
atsutake M

ushroom
s1.

5
合 (

5
0
0
g)

1
合 (

3
4
5
g)

S
H
I
K
A
K
U

の
定
番

SH
IKAKU

Recom
m
ended D

ish

フ
ォ
ア
グ
ラ
入
り
鴨
メ
ン
チ
カ
ツ (

1
個)

M
Inced Duck M

eat Cutlet w
ith Foie Gras  (1 Piece)

セ
ロ
リ
の
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ　
ど
ろ
豚
ベ
ー
コ
ン
の
せ

Celory Potato Salad topped w
ith "DORO Pork" Bacon

コ
ン
ビ
ー
フ
と
胡
瓜
の
焼
サ
ン
ド
イ
ッ
チ

Corned Beef and Cucum
ber Sandw

ich

ト
リ
ュ
フ
と
海
老
の
焼
売 (

1
個)

Shrim
p Shum

ai topped w
ith Fresh Truffl

e (1 Piece)

つ
く
ね
串　
柚
子
味
噌 （
1
本
）

Chicken M
eat Ball Skew

ers w
ith Yuzu M

iso (1 Piece)

出
汁
巻
玉
子（
奧
久
慈
卵
使
用
）

Japanese Dashi Egg Om
elette 

と
ろ
た
く
巻　

Tuna and Pickled Radish M
aki

7
5
0

9
0
0

1
0
0
0

7
0
0

5
0
0

1
0
0
0

1
2
0
0

豆
腐
・
湯
葉

Tofu

・Yuba

山
形
出
汁
の
せ
冷
奴

M
Inced Duck M

eat Cutlet w
ith Foie Gras  (1 Piece)

生
う
に
と
生
湯
葉
和
え　
べ
っ
こ
う
餡

M
Inced Duck M

eat Cutlet w
ith Foie Gras  (1 Piece)

熱
々
和
牛
す
じ
豆
腐　
黒
七
味
で

M
Inced Duck M

eat Cutlet w
ith Foie Gras  (1 Piece)

つ
ぶ
貝
入
り
塩
麻
婆
豆
腐 (

小
鍋
仕
立)

M
Inced Duck M

eat Cutlet w
ith Foie Gras  (1 Piece)

9
0
0

1
4
0
0

1
4
0
0

1
8
0
0

煮
物

Boiled food

あ
ん
こ
う
と
秋
茄
子
の
揚
げ
び
た
し

M
onkfish w

ith Deep Fried Eggplant in Japanese Broth

鰻
と
木
の
子 

３
種
の
玉
子
と
じ

Grilled Eel and M
ushroom

 w
ith Egg

1
8
0
0

2
4
0
0

揚
物

Fried food

大
山
地
鶏
の
塩
麹
唐
揚 (

香
味
ソ
ー
ス)

 Fried ”DAISEN" Chicken M
arinated in Salted Rice M

alt

小
肌
の
フ
ラ
イ　
自
家
製
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス

Deep Fried Gizzard Shad w
ith Hom

em
ade Tartar Sauce

1
2
0
0

1
4
0
0

加
賀
れ
ん
こ
ん
の
海
老
真
丈
挟
み
揚
げ

Shrim
p Stuffed Deep Fried Lotus Root

1
4
0
0

焼
物

G
rilled food

ま
こ
も
茸
の
肉
巻
き
焼　
南
蛮
味
噌 （
1
本
）

Pork Belly W
rapped M

anchurian W
ild Ricew

ith ”Nanban" M
iso(1 Piece) 

銀
鱈
の
西
京
焼
き

M
iso M

arinated Black Cod 

国
産
鰻
の
白
焼
き
／
蒲
焼 （
半
尾
）

Grilled Eel w
ith Salt 

／ Grilled Eel w
ith Eel Sauce (Half portion)

熟
成
牛
舌
の
炭
火
焼 

8
0
ｇ  

Charcoal Grilled Aged Beef Tongue 80g

2
8
0
0

2
0
0
0

1
0
0
0

1
9
0
0

ご
飯
・
麺

 Rice

・ N
oodles

デ
ザ
ー
ト

D
essert

鉄
板
ど
ら
焼
き

Dorayaki 

自
家
製
ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム（
花
椒
杏
仁
）

Sichuan Pepper Alm
ond Ice Cream

長
野
パ
ー
プ
ル
と
赤
し
そ
の
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト

“Nagano” Purple Grated Plum
 Radish

〆
の
キ
ー
マ
カ
レ
ー (

温
玉
の
せ) 

Keem
a Curry topped w

ith Soft Boiled Egg

8
0
0

6
0
0

6
0
0

一
人
前

鯛
茶
漬
け（
手
火
山
家
出
汁
使
用
）

Snapper Chazuke 

ぶ
っ
か
け
冷
や
麦　
　

[

冷] 

山
形
ダ
シ 

Cold W
heat Noodles 

[cold] w
ith "Yam

agata" Broth 

 
[

温] 

鴨
ネ
ギ

  
[hot]   w

ith Duck and Green Onions

1
4
0
0

1
0
0
0

1
2
0
0

 
[

冷] 

梅
お
ろ
し

  
[cold]   w

ith Grated Raddish 

1
0
0
0

8
0
0

お
新
香
盛
合
わ
せ
7
0
0

Assorted Japanese Pickles

ご
飯　

2
0
0

Rice

お
味
噌
汁

3
0
0

M
iso Soup

お
酒
の
あ
て

Sake snack

え
い
ひ
れ

8
0
0

Grilled Ray Fin

子
持
ち
昆
布

1
0
0
0

Herring Roe on Kelp

い
ぶ
り
が
っ
こ
と
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ 

8
0
0

Sm
oked Raddish Pickels w

ith Cream
 Cheese

か
ら
す
み
大
根　

1
6
0
0

Daikon Radish w
ith Bottarga 

炙
り
明
太
子 (

1
本)

1
2
0
0

Torched M
entaiko  (1 Piece)

鉄
板
焼

Teppanyaki

S
H
I
K
A
K
U
の
海
鮮
お
好
み
焼

M
Inced Duck M

eat Cutlet w
ith Foie Gras  (1 Piece)

ホ
ル
モ
ン(

丸
チ
ョ
ウ) 

と
九
条
ね
ぎ
の
辛
味
噌
炒
め

Celory Potato Salad topped w
ith "DORO Pork" Bacon

フ
ォ
ア
グ
ラ
の
ソ
テ
ー　
生
の
り
ソ
ー
ス

Corned Beef and Cucum
ber Sandw

ich

自
家
製
ハ
ン
バ
ー
グ 

1
5
0
ｇ (

オ
リ
ジ
ナ
ル
香
味
ソ
ー
ス
で)

Shrim
p Shum

ai topped w
ith Fresh Truffl

e (1 Piece)

黒
毛
和
牛　
イ
チ
ボ 

8
0
ｇ  

Chicken M
eat Ball Skew

ers w
ith Yuzu M

iso (1 Piece)

1
5
0
0

1
2
0
0

1
8
0
0

1
5
0
0

2
5
0
0

サ
ラ
ダ

Salad

合
鴨
と
長
野
パ
ー
プ
ル
と
ク
レ
ソ
ン
の
サ
ラ
ダ

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
く
る
み
ド
レ
ッ
シ
ン
グ

W
atercress Salad w

ith Duck and“Nagano” Purple Grapes (W
alnut Dressing) 

ヤ
リ
イ
カ
と
栗
と
生
ハ
ム
の
サ
ラ
ダ

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
柚
子
ド
レ
ッ
シ
ン
グ

Yuzu “Citrus” Salad w
ith Squid, Chestnut and Prosciutto

1
8
0
0

1
9
0
0


