
FOOD
MENU
ANTIPASTO

生白魚と青唐辛子のブルスケッタ　1P~

本鮪のクルード サルティンボッカ

寒鰤のカルパッチョ 焼き茄子

生雲丹とジェノベーゼのカッペリーニ

会津産 馬肉のタルタル

“TOKYO ブッラータ” カプレーゼ

ANTIPASTO CALDO
COD ROE FRITTER WITH AGED BALSAMIC VINEGAR  2800

JUMBO MUSHROOM WITH TALEGGIO 2500

GALICIAN STYLE GRILLED OCTOPUS 2300

TRIPPA STEWED IN TOMATOES  2200

白子のフリット 熟成バルサミコ

ジャンボマッシュルームとタレッジオのオーブン焼き

蛸のグリル　ガリシア風

トリッパのトマト煮込み

PRIMO PIATTO
CRAB ARRABBIATA WITH HOMEMADE TAGLIOLINI                             3000

HOMEMADE PICI WITH BEEF BOLOGNESE                                   2500

HOMEMADE TAGLIATELLE CARBONARA WITH TRUFFLES  2800

CLAM AND BOTTARGA (SPAGHETTINI or RISOTTO)             

SPAGHETTINI WITH SQUID INK        2400

AGLIO E OLIO WITH SHIITAKE MUSHROOM  2600

ずわい蟹のアラビアータ　自家製タリオリーニ

ボロネーゼ 自家製ピチ 

カルボナーラ 自家製タリアテッレ トリュフ

蛤とからすみ  (スパゲッティーニ / リゾット)

イカ墨　スパゲッティーニ

王様しいたけのアーリオ・オーリオ

SECONDO PIATTO
TODAY'S FISH ACQUA PAZZA                                                       4500

ROASTED NANATANI DUCK                                   4500

GRILLED LAMB  4200

GRILLED AKAGI WAGYU BEEF RUMP  6000

AKAGI WAGYU BEEF FILLET  ( GRILLED or CUTLET )     8000

 

本日鮮魚のアクアパッツァ

七谷鴨のロースト

仔羊のグリル

赤城和牛ランプのグリル

赤城和牛フィレ     ( グリル / カツレツ )

FRESH JAPANESE ICEFISH        

                                                             　　　　    　　　                                  

                                                               

                                    

                       

                                                               

                                                               

                                                                        

AND GREEN CHILI BRUSCHETTA 1 Piece~

BLUEFIN TUNA CRUDO ALLA SALTIMBOCCA

YELLOWTAIL CARPACCIO WITH GRILLED EGGPLANT  

CAPPELLINI WITH SEA URCHIN AND GENOVESE

HORSE MEAT TARTARE

TOKYO BURRATA CAPRESE

ARUGULA SALAD

    

1400

3000

2500

2500

1500

セルバチコサラダ（プロシュート +900 / ブッラータ +800 / フレッシュフルーツ +700）
(PROSCIUTTO +900 / BURRATA +800 / FRESH FRUITS +700 )

3200

2800

2400



F O O D  M E N U


